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G R A U P E N S U P P E  M I T  M E T T W U R S T 6 , 5 0  €

W E S T F Ä L I S C H E R  G R Ü N K O H L
mit Mettwurst und Bratkartoffeln

P A P R I K A S C H N I T Z E L  „ Z I G E U N E R - A R T “

mit einer Soße aus frischem Paprika,  Zwiebeln und
Gewürzgurken, dazu reichen wir würzige Kartoffelecken

1 3 , 9 0  €

C H A M P I G N O N R A H M S C H N I T Z E L

mit frischen Champignons in Rahmsoße,
dazu Bratkartoffeln

1 4 , 5 0  €

G R O S S E R  G E M I S C H T E R  S A L A T  D E R  S A I S O N

mit gebratenen Putenbruststreifen

1 0 , 9 0  €

G R Ü N E  B A N D N U D E L N

mit Kräutern in Rahmsoße, Ziegenkäse, Cherrytomaten
und Schinkenstreifen 

1 1 , 8 0  €

J E T Z T  V O R B E S T E L L E N
Telefon: 02371 / 7885788
Mobil: 0151/ 21851446

G Ä N S E K E U L E  

mit hausgemachten Kartoffelklößen, 
Apfelrotkohl und Portweinpflaumen 

2 2 , 9 0  €

9 , 9 0  €

S T I E L M U S  M I T  K A R T O F F E L N  

"Durcheinandergekocht" mit Mettwurst

8 , 9 0  €


